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株式会社ディノスは、野菜スイーツ専門店「パティスリー ポタジエ」とのコラボ企画として、3 月 10 日より“アス

パラのクリームチーズケーキ”をディノスオンラインショップにて先行予約発売を開始します。 

この“アスパラのクリームチーズケーキ”は、ディノスの食品お取り寄せカタログ『ディノスの美食』（4月 1 日発

行予定）のために、「パティスリー ポタジエ」とディノスがコラボして作ったケーキです。 

健康志向の高まりの中、スイーツにも “ライトなヘルシー感”が重要視されるようになっています。このケーキは、

安全で安心できる野菜作りを行っている日本の農家の野菜を使うことでのヘルシーさに加え、一般的な白い砂糖より

も栄養価の高い甜菜糖を使用、小麦粉も国産にこだわったケーキです。 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ディノスは、これからも、ディノスでしか手に入らないアイテムのご紹介などを通じて、お客様ひとりひとりの“歌

うように、くらそう”のお手伝いをしていきたいと考えています。 

 

≪この件に関するお問い合わせ先≫  株式会社ディノス 広報部 植木・伊藤 

      TEL:03-5353-1410 FAX:5353-8301  E-mail.mailto:press@dinos.co.jp  

 

NEWS RELEASE 

 

【ディノス限定 「パティスリー ポタジエ」の 

“アスパラのクリームチーズケーキ”】  

販売価格：3,280 円（税込） 

販売開始：2010 年 3 月 10 日  

ＵRＬ: www.dinos.co.jp/food/feature/201003_potager/ 

（3 月 10 日オープン予定） 

ディノスだけで買える“アスパラのクリームチーズケーキ”を発売 

野菜スイーツ専門店「パティスリー ポタジエ」とディノスがコラボレーション 

～3 月 10 日先行予約開始～ 

＝パティスリー ポタジエとは＝ 

東京・中目黒にある野菜スイーツ専門

店。「安全で、おいしくて、からだに

もやさしいスイーツ」をお届けするた

めに、野菜はすべて国産にこだわり、

できる限りオーガニックなどを厳選

して使用しています。 

（右の写真はオーナーシェフ柿沢氏） 

□記事掲載・画像のお貸し出しなどは、下記担当者までお気軽にお問い合わせください。 

 

◇食品バイヤー川田のこだわり◇ 

野菜の中でも、収穫したての旬の春夏野菜を使いたか

ったんです！その中でも、アスパラはどんな味になる

か想像できないので、ぜひ試してみたいと思い、作っ

ていただいたら、びっくりするくらい野菜とケーキの

味がマッチしました。アスパラは２～3 年かけてやっ

と収穫されるので、育てるのが大変な野菜。このケー

キの原料を育ててくださっている農家さんの農法への

こだわりも大きなポイントでした。 

 

 

http://www.dinos.co.jp/food/feature/201003_potager/

